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Frantoio Figoli
C.da Ogliastretti - Corigliano/Rossano (CS)

Tel. 0983 82081
www.frantoiofigoli.it

Papaleo Srl
Via Pietro Nenni 14 - Altomonte, (CS)

Tel. 347 0188978
www.oliopapaleo.com

Tabatà
Viale della Libertà 55 - Calopezzati (CS)

Tel. 331 9096056
www.tabatà.it

Marchesi Gallo
Contrada Chiurazzo - Castrovillari (CS)

tel. 328 8353035
www.marchesigallo.it

Frantoio Roggianese Srl
C.da Serra del Carro - Roggiano Gravina (Cs)

Tel. 340 2997658
giuppymarsico@libero.it

Frantoio Oleario Andrea Scura
Loc Loggitelle Snc Vaccarizzo Alb. (CS)

Tel. 320 0849874
frantoioolearioscura@libero.it

Frantoio La Molazza
C.da Mezzofato, 1 – Corigliano/Rossano (CS)

Tel. 0983 80533
www.frantoiolamolazza.it

Le Conche
Contrada Franci 2, Bisignano (CS)

Tel. 0984 943982
www.leconche.it

Azienda Agricola Parisi Donato 
C.da Scinetto - Corigliano-Rossano (CS)

Tel. 0983 64956 - 333 4454278
www.olioparisi.it

Frantolio Acri
Contrada Amarelli, Via Antonio Madeo 21/25

Corigliano-Rossano (CS)
Tel. 0983 500037

www.frantolioacri.it

Frantoio Converso
Via Nestore Mazzei snc
Corigliano Rossano (CS)

Tel. 0983 031656
www.frantoioconverso.com

Madreterra di Edoardo Giudiceandrea
Via Santa Mara Grazia, Calopezzati (CS)

Tel. 335 1329187
www.madreterra.calabria.it

Azienda Agricola Capparelli Gianluca
Via Covella Ruffo, 8 - Rossano (Cs)

Tel. 338 7934930
aziendaagricolacapparelli@gmail.com

Azienda Agricola G. Pucci
Zona Trappeto, San Demetrio C. (CS)

Tel. 339 2894396
www.agricolapucci.com

Azienda agricola Ritacca Marcella 
Contrada Manche 1, Firmo (CS)

Tel. 388 374 1789
aziendaagricolaritacca02@gmail.com

Terre Del Lao Srl
C.da S. Filippo - S. Domenica Talao (CS) 

Tel. 0985 93 99 02
www.terredellao.it

Azienda Agricola Antonio De Stefano
Via C. A. Dalla Chiesa 1, Laino Borgo, (CS)

Tel. 338 325 3349
destefano.antonio960@gmail.com

Terre Rugiani
C.da Santa Lucia, 22 - Roggiano Gravina (CS)

Tel. 340 345 1914
www.terrerugiani.com

Azienda Agricola Di Cunto Francesco
Via Timpone Rosso, Cassano Jonio (CS)

Tel. 347 0302869
aziendadicunto@libero.it

Azienda Agricola Rita Bilotti
C.da Serragiumenta - Altomonte (CS)

Tel. 347 6786525
www.serragiumenta.com

Frantoio Stella
Via della Sila snc - Cropalati (CS) 

Tel. 0983 61145
www.frantoiostella.it

Organized by

Frantoio Oleario Rovitti
C.da Piana - Cerchiara di Calabria (CS)

Tel. 331 4011915
frantoiorovitti@libero.it

Oleificio Pappaterra
C.da Prato - Spezzano Albanese (CS)

Tel. 378 4131543 
www.oleificiopappaterra.it

Ogni tronco
custodisce un volto,
ogni goccia
racconta una leggenda.

Tenute Librandi Pasquale Soc. Agr. s.s.
Via Marina, 23 - Vaccarizzo Alb. (CS)

Tel. 0983 84068 - 347 1961622
www.oliolibrandi.it

Arcaverde Società Agricola Semplice
Via G. De Rada, 21 - Cosenza

Sede oper. Contr. Pantano - Cerchiara di Calabria
Tel. 340 5546960

www.olioarcaverde.com



Oli premiati
2025

Fruttato intenso

Fruttato medio

Fruttato leggero

1) Tommasino - Madreterra di Edoardo Giudiceandrea
2) Olio EVO biologico tappo oro - Frantoio Figoli
3) Olio EVO biologico - Marchesi Gallo
3) Olio EVO - Azienda Agricola Antonio De Stefano

1) Monocultivar Carolea - Tenute Librandi Pasquale
2) Il Prelibato - Terre del Lao Srl
3) Olio EVO biologico monocultivar Roggianella - Terre Rugiani

1) Castello - Azienda Rita Bilotti
2) Monocultivar Grossa di Cassano - Arcaverde
3) Olio EVO - Azienda agricola Ritacca Marcella

Monocultivar Grossa 
di Cassano
Arcaverde
Fruttato leggero di oliva verde 
con sentori di foglia di 
pomodoro, di erbe aromatiche 
e mandorla. Al gusto si 
avverte inizialmente la foglia di 
pomodoro e l’erba aromatica 
seguita dalla mandorla e da 
note di carciofo. Amaro e 
piccante mediamente percepiti 
e persistenti.

Coriolanum
La Molazza
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di 
carciofo, erbe di campo e 
mandorla. Al gusto si 
avverte il carciofo e l’erba 
di campo seguita dalla 
mandorla. Amaro e 
piccante mediamente 
percepiti e persistenti.

Olio EVO biologico
tappo oro 
Frantoio Figoli
Fruttato intenso di oliva verde 
con sentori di erbe di campo e 
aromatiche, foglia di pomodoro 
e carciofo. Al gusto si 
avvertono inizialmente le erbe 
di campo e aromatiche seguite 
dalla foglia di pomodoro ed in 
chiusura dal carciofo. Amaro e 
piccate mediamente percepiti e 
persistenti.

Harmonia biologico
Frantoio Converso
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di 
carciofo, erbe aromatiche, 
foglia di pomodoro e 
mandorla. Al gusto si 
avverte il carciofo e le erbe 
aromatiche seguite dal 
pomodoro e dalla 
mandorla. Amaro e 
piccante mediamente 
percepiti e persistenti.

Il Prelibato
Terre del Lao Srl
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di erbe di 
campo, di mandorla e 
carciofo. Al gusto si avverte 
inizialmente la mandorla e 
l’erba di campo, in chiusura 
gradevoli note di carciofo. 
Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

L’Annamaria
Azienda agr. Di Cunto Francesco 
Fruttato leggero di oliva matura 
con sentori di erbe di campo e 
mandorla. Al gusto si avverte 
l’erba di campo e la mandorla. 
Amaro e piccante leggermente 
percepiti e persistenti.

Olio EVO biologico
Le Conche
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di 
mandorla, carciofo ed erba 
di campo. Al gusto si 
avverte la mandorla ed il 
carciofo, in chiusura 
gradevoli note di erbe di 
campo. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO biologico
Marchesi Gallo
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di erbe di 
campo, carciofo e 
mandorla. Al gusto si 
avverte sin da subito l’erba 
di campo ed il carciofo, 
seguite in chiusura da  
gradevoli note di 
mandorla. Amaro e 
piccante mediamente 
percepiti e persistenti. 

Olio EVO Verde collina
Frantoio Stella
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di carciofo, 
erba di campo e mandorla. 
Al gusto si avverte il 
carciofo, seguito dall’erba di 
campo e dalla mandorla. 
Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.  

Castello
Azienda Rita Bilotti
Fruttato leggero di oliva 
verde con sentori di carciofo, 
erbe di campo e mandorla. 
Al gusto si avverte il 
carciofo e l’erba di campo, in 
chiusura gradevoli note di 
mandorla. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO
Frantoio oleario Scura
Fruttato leggero di oliva 
matura con sentori di erbe 
di campo e mandorla. Al 
gusto si avverte la mandorla 
dolce e gradevoli note di 
erba di campo. Amaro 
leggero, piccante 
mediamente percepito. 

Monovarietale Dolce di 
Rossano
Tabatà
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di erbe di 
campo e carciofo. Al gusto 
si avverte inizialmente l’erba 
di campo ed in chiusura dal 
carciofo. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Monocultivar Carolea 
Tenute Librandi Pasquale
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di erbe di 
campo, mandorla e carciofo. 
Al gusto prevalgono le erbe 
di campo e il carciofo, in 
chiusura gradevoli note di 
mandorla. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO biologico
monocultivar Roggianella
Terre Rugiani
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di carciofo, 
mandorla ed erbe di campo. 
Al gusto si avverte il 
carciofo, la mandorla ed in 
chiusura note decise di 
verdure ed erbe di campo. 
Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

1961
Papaleo Srl
Fruttato leggero di oliva 
matura con sentori di erbe 
di campo e mandorla. Al 
gusto si avverte la mandorla 
seguita da note di erbe di 
campo. Amaro e piccante 
leggermente percepiti.

Olio EVO
Azienda Agr. 
Antonio De Stefano
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di carciofo, 
mandorla ed erbe di campo. 
Al gusto si avverte deciso il 
carciofo seguito dalle erbe 
di campo e dalla mandorla. 
Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Il Roggianese
Frantoio Roggianese srl
Fruttato leggero di oliva 
verde con sentori di erba di 
campo e mandorla. Al gusto 
prevale l’erba di campo 
seguita dalle gradevoli note 
della mandorla ed un 
accenno di carciofo. Amaro 
e piccante mediamente 
percepiti e persistenti.

Olio EVO biologico 
linea 1879
Azienda agr. Parisi Donato
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di 
mandorla amara, carciofo 
ed erbe di campo. Al 
gusto prevale la mandorla 
amara ed il carciofo 
seguito dalle erbe di 
campo. Amaro e piccante 
decisi e persistenti.

Olio EVO italiano
Oleificio Pappaterra
Fruttato leggero di oliva al 
giusto grado di maturazione 
con sentori di erbe di campo, 
carciofo e verdure. Al gusto 
si avverte l’erba di campo e 
le verdure seguite dal 
carciofo. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO biologico   
Azienda agr. Pucci
Fruttato medio di oliva 
verde con sentori di 
mandorla, erba di campo e 
carciofo. Al gusto si avverte 
decisa la mandorla ed il 
carciofo, in chiusura 
gradevoli note di erbe di 
campo. Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO
Frantoio oleario Rovitti
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di carciofo, 
erbe di campo e mandorla. 
Al gusto si avverte 
inizialmente il carciofo e 
l’erba di campo, in chiusura 
gradevoli note di mandorla. 
Amaro e piccante 
mediamente percepiti e 
persistenti.

Olio EVO
Azienda agr. Ritacca Marcella
Fruttato leggero di oliva matura 
con sentori di verdure, 
mandorla ed erba di campo. 
Al gusto si avverte la verdura 
matura accompagnata dalla 
mandorla e dall’erba di campo. 
Amaro e piccante mediamente 
percepiti.

Tommasino
Madreterra
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di 
carciofo, erbe aromatiche 
e foglia di pomodoro. Al 
gusto si avverte il carciofo,  
la mandorla e la foglia di 
pomodoro, in chiusura 
gradevoli note di carciofo. 
Amaro e piccante intensi e 
persistenti.

Zalapino
Azienda agr. Capparelli
Fruttato medio al giusto 
grado di maturazione con 
sensazioni di erba di 
campo e mandorla. Al 
gusto si avverte 
inizialmente l’erba di 
campo seguita dalla 
mandorla. Amaro e 
piccante mediamente 
percepiti. 

Vivace
Frantolio Acri
Fruttato intenso di oliva 
verde con sentori di 
pomodoro, erbe di campo, 
carciofo e mandorla. Al 
gusto si avverte il 
pomodoro, a seguire 
gradevoli note di erbe di 
campo, carciofo e 
mandorla. Amaro e 
piccante mediamente 
percepiti e persistenti.

L ’Oro dei Bruzi giunge quest’anno alla sua XII edizione. 
È un percorso lungo e importante, intrapreso insieme alle vostre 
aziende, realtà ricche di storia, tradizione e qualità, alle quali abbiamo 
voluto rendere il giusto tributo.
In questo cammino si inserisce anche la Strada degli Oli, nata nel 2023, 
e la Carta degli Oli, realizzata ogni anno, strumenti che valorizzano la 
rete virtuosa che lega le eccellenze olivicole del nostro territorio.
Per questa edizione, abbiamo voluto dedicare un’iniziativa speciale al 
mondo della ristorazione: uno show cooking con la presenza di chef 
selezionati che, durante la cerimonia di premiazione, prepareranno 
piatti in grado di esaltare al massimo la percezione sensoriale degli oli 
vincitori.
L’utilizzo di oli di qualità nella ristorazione, infatti, rende i piatti unici, 
ne esalta il gusto, enfatizza gli aromi rendendoli davvero speciali.
La Camera di Commercio di Cosenza, ancora una volta, supporta la 
qualità olivicola della provincia con un concorso che “certifica” la 
qualità degli oli partecipanti con analisi chimiche accreditate 
ACCREDIA realizzate dal laboratorio chimico della propria Azienda 
Speciale Promocosenza e attraverso il Panel test del gruppo di 
assaggio dell’Azienda riconosciuto dal MIPAF.
La nascita, quest’anno, dell’Elaioteca camerale rappresenta un 
ulteriore tassello per dare agli oli premiati la visibilità che meritano, 
inserendoli prioritariamente nelle iniziative di marketing territoriale 
promosse ogni anno dall’Ente.
La Camera di Commercio di Cosenza continua così il suo impegno nel 
valorizzare il marchio “Oro dei Bruzi”, quale emblema delle imprese 
produttrici di eccellenze fortemente identitarie della provincia. 
Un impegno che si traduce in visibilità, riconoscimento e promozione 
per tutte quelle realtà che fanno della qualità e del legame con il 
territorio la propria forza.

Il Presidente
Klaus Algieri


